
Rouge intense

100% Cabernet 
sauvignon

Toasté – Notes moka – 
Fruits noirs confits

Argilo-Calcaire 

Ample, puissante et de 
bonne longueur. 

Sélection parcellaire

Vinification sans SO2 avec un passage sur table de tri densimétrique.
Un travail de macération en fin de fermentation alcoolique est réalisé avec des
températures de 32°C dans le chapeau. Une dégustation quotidienne permet
de déterminer la date des écoulages.
Les températures de fermentation qui n’excèdent pas 28°C sont adaptées
selon les cépages et les terroirs.
L’élevage et l’affinage sont réalisés en barriques neuves et eggonums®
pendant 18 à 24 mois
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