
LA MOULINETTE 
V I N  D E  F R A N C E  -  1 3 , 5 ° 	  M I L L É S I M E  2 0 2 2

Cépages  
Merlot, Cabernet 

Sauvignon

Sol  
Argilo graveleux

Vendanges
Sélection parcellaire

Oeil  
Rouge rubis

Nez  
Fruits rouges  

frais

 Bouche  
Ronde, suave

& désaltérante

VINIFICATION & ÉLEVAGE

Vinification sans SO2 avec un passage sur table de tri densimétrique et une 
extraction contrôlée en douceur.

Travaillé en infusion légère, sans élevage sous-bois, simplement en cuve Inox.

Température de fermentation alcoolique douce et modérée.

Recommandation de dégustation : service à 14-15°C.

LA PRESSE EN PARLE

“Il jaillit du verre avec des notes vibrantes de fraises des bois et de kirsch.“


