
TOTEM 
V I N  D E  F R A N C E                    M I L L É S I M E  2 0 2 2

Rouge sombre 
aux reflets violacés

Cassis mûr,
cacao

Fraîcheur & densité

ACCORDS METS/VINS

- Raisins cultivés en agriculture biologique. 
- Fertilisation naturelle par composts 
   et engrais verts. 
- Ébourgeonnage manuel. 
- Travail mécanique des sols pour
   préserver leur activité biologique.
- Vendange à partir du 23 septembre.

- Récolte parcellaire afin de respecter
   l’identité de chaque terroir. 
- Vinification sans sulfite ajouté 
   pendant la fermentation.
- Travail d’infusion délicat. 

Sa densité et ses tanins compacts appellent une cuisine tout aussi affirmée : magret fumé, aubergine 
grillée au feu de bois ou tomme de brebis affinée répondent à sa concentration. Le cassis y apporte une 
pointe de fraîcheur, pour un vin puissant et immédiatement expressif.

LE TRAVAIL DES VIGNES

Cabernet-sauvignon 100%. 
Graves pyrénéennes.
Années de plantation 1982-1993-2008.
Rendement moyen 29 hL/ha.

CÉPAGES & SOLS

VINIFICATION & ÉLEVAGE

- Cuvaison de 3 semaines. 
- Élevage Eggonum® 500 L
   & barriques de 300 L (chêne Français). 
- Degré : 12,5 % vol.


